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Actividad de Autoaprendizaje 3

Objetivo 3

1. Indique la definicion establecida para cada uno de los siguientes términos.

Alimento alterado Alimento falsificado Alimento adulterado

2. Anote los factores externos que pueden alterar los alimentos.

3. Anote 3 formas de prevencion de la alteracion de los alimentos.

4. ;Cual es la diferencia entre el método de conservacion de refrigeracion y el
de congelacion?

5. ¢ Cuales métodos de conservacion utilizan el calor?
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6. ¢Cuales son los objetivos de los métodos de conservacion?




