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1 Objetivo 
Garantizar que todas las superficies en contacto directo con las personas, completamente limpias y desinfectadas al estar en contacto entre las personas en la EMPRESA…..
2 Alcance

El manual se encuentra dirigido a todas las superficies y equipos que se encuentran en contacto directo con las personas.
3 Responsable

El encargado del Aseguramiento de la Calidad es el responsable de verificar el estado, la limpieza y desinfección de las superficies en contacto directo con los alimentos e instalaciones en la empresa Hotel Arenal Amor. 
Los miembros de los comités de limpieza por área son los encargados de mantener limpios y desinfectados los utensilios y equipos utilizados.
4 DEFINICIONES

5 Procedimiento

Acá se llena un paso a paso de cómo podemos realizar la limpieza y desinfección
6 MONITOREO, FRECUENCIA Y CORRECCIONES
	¿QUÉ?
	¿CÓMO?
	FRECUENCIA
	ENCARGADO
	CORRECCIONES

	Cada una de zonas Limpieza de
	Inspección 
visual
	Después de la limpieza y desinfección
	Jefe de Planta y 
Jefe de Bodega 
según corresponda
	Realizar de nuevo la limpieza y desinfección


7 Registros
Cuadro con la información
8 Verificación
Como va a verificar la empresa limpieza y desinfección
9 Anexos
9.1 Preparación de Disolución de Detergente

Cuadros del protocolo
9.2 Preparación de Disoluciones de Desinfectante
Cuadros del protocolo[image: image1.png]



