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	Responsable
	Puesto
	Fecha

	Aspecto 
	Respuesta (/X)
	Observaciones

	
	Limp1
	Limp2
	Limp3
	Limp4
	

	Control del agua

	Abastecimiento suficiente
	
	
	
	
	

	Ausencia de turbidez
	
	
	
	
	

	Ausencia de sabor, olor y color extraño
	
	
	
	
	

	Ausencia de suciedad en tanque de almacenamiento de agua
	
	
	
	
	

	Salud, higiene y comportamiento del personal

	Estado de salud (sin síntomas de fiebre, tos, dificultad para respirar, malestar general, escalofríos, dolor de cabeza; tampoco, diarrea, icteria (piel amarilla), lesiones en la piel visiblemente infectadas, supuración en los oídos, ojos y nariz
	
	
	
	
	

	Aseo personal (baño y rasurado diario, limpieza de dientes, uñas cortas y limpias, entre otros)
	
	
	
	
	

	Uso del uniforme completo (limpio, zapato cerrado y no de tela, pantalón largo, camiseta con mangas, delantal y/o gabacha)
	
	
	
	
	

	Uso de mascarilla y/o careta protectora correctamente
	
	
	
	
	

	Uso de cubre cabello correctamente (cabello bien recogido y cubriendo las orejas)
	
	
	
	
	

	NO utiliza el celular en la cocina y/o mientras prepara o sirve alimentos
	
	
	
	
	

	Lavado y desinfección de manos
	
	
	
	
	

	Limpieza y desinfección de calzado
	
	
	
	
	

	Comportamiento durante el trabajo (no mastica chicle, no ingiere alimentos en la cocina, evitar tocarse la cara, no fuma)
	
	
	
	
	

	Prevención contra contaminación cruzada

	Materia prima
	
	
	
	
	

	Material de empaque
	
	
	
	
	

	Producto en proceso
	
	
	
	
	

	Producto terminado
	
	
	
	
	

	Cumplimiento código de colores (en tablas de picar diferentes alimentos y utensilios de limpieza)
	
	
	
	
	

	Limpieza y desinfección de equipos, utensilios e indumentaria

	Superficies de Contacto directo con el alimento
	Nombre del lugar utensilio y/o equipo por limpiar y desinfectar
	
	
	
	
	

	
	Concentración ________ (ppm)
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Superficies de contacto NO directo con el alimento
	Concentración ________ (ppm)
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Otras superficies
	Concentración ________ (ppm)
	
	
	
	
	

	
	Basurero Área Proceso
	
	
	
	
	

	
	Basurero Área Venta 
	
	
	
	
	

	
	Basurero clientes
	
	
	
	
	

	
	Basurero externo 
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Limpieza y desinfección de instalaciones físicas

	Nombre del lugar utensilio y/o equipo por limpiar y desinfectar
	

	Techo
	
	
	
	
	

	Protectores de lámparas
	
	
	
	
	

	Paredes
	
	
	
	
	

	Puertas
	
	
	
	
	

	Cortinas 
	
	
	
	
	

	Ventanas
	
	
	
	
	

	Pisos
	
	
	
	
	

	Manijas de puertas
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Concentración _________________ (ppm)
	
	
	
	
	

	Protección contra adulterantes biológicos, físicos y químicos

	Nombre del lugar utensilio y/o equipo por limpiar y desinfectar
	

	Alimentos protegidos durante limpieza y desinfección
	
	
	
	
	

	Material de empaque protegido durante limpieza y desinfección
	
	
	
	
	

	Ausencia de condensados 
	
	
	
	
	

	Ausencia de aguas estancadas
	
	
	
	
	

	Almacenamiento materia prima (Perecederos)
	
	
	
	
	

	Almacenamiento materia prima 
(No perecederos)
	
	
	
	
	

	Almacenamiento material de empaque
	
	
	
	
	

	Almacenamiento producto terminado
	
	
	
	
	

	Almacenamiento sustancias tóxicas
	
	
	
	
	

	Observaciones adicionales:


	Firma Responsable Limpieza 1:

Firma Responsable Limpieza 2:
Firma Responsable Limpieza 3:
Firma Responsable Limpieza 4: 

	Simbología:  = Satisfactorio / X = No satisfactorio
Limp1= Limpieza Número 1

Limp2=
Limpieza Número 2

Limp3= Limpieza Número 3

Limp4= Limpieza Número 4

NA = No aplica

	Revisado por
	Fecha                                                          Firma
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