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En la siguiente figura se muestra un esquema de la combin

barreras de control:

acion de los dos tipos de

Control de plagas I‘/’f
Programa de ) N / Higiene Personal /
Prerequisitos ( Barreras a la Entrada | ‘ . Instalaciones y servicios. |
(PPRs) | Y | Procedimientos operativos |
de trabajo (SOP"s). \
’/ . 3 . . ’ ‘.\\
( Limitar crecimiento de patdgenos )
- i
‘,‘-”' Por debajo de pH de /
Acidez del / X L A "' selimita |
. | Alimentos 4cidos | \ 4.5 sel w
alimento \ \ crecimiento |
\ patogenos
Humedad del . 01 M " Bacterias > 0.91 |
. . Disponibilidad del agua = Aw | o
alimento \ v/ Levaduras > 0.85 |
| Hongos>o0.80 |
Oxigeno , g
disfonible Ausencia o presencia de oxigeno La' mayoria 'de
microorganismos
patégenos requieren del
oxigeno para su
sobrevivencia
Pasteurizacion | | Destruccién térmica de bacterias -/ /
(tratamientos | Y Destruccion de |
térmicos) . Coxiella burnettien |
| leche: 63°C por 30 min |
\ \

Esquema de la aplicacion de barreras combinadas para el control de la

contaminacion de los alimentos.
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