Produccion de Pollos de Engorde en
Pastoreo

Objetivo principal: Describir los aspectos mas relevantes en la
produccion de pollos en pastoreo tomando en cuenta las lineas



genéticas de aves a desarrollar, la importancia del agua de bebida, la

alimentacion suplementaria y el pastoreo de las aves.

Para comenzarel tema, esimportante describirlaactividad como tal y hacerse la siguiente
pregunta...

Que son pollos en pastoreo?

¢ Unpollodepastoes el que vive enunapraderay tiene acceso diario a pastofrescoy a
fuentes de proteinaanimal que puedan viviren él, principalmente invertebrados.

e Porestoesimprescindibleusar refugios o gallineros méviles juntoaunsistemade cercado
portatil.



Soloasi elimpacto de los pollos sobre el suelo es justo el adecuado, fertilizandoloy
estimulando el crecimiento del pasto.



https://youtu.be/CyXhIXCuP6I
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Lineas genéticas a desarrollar




2 - Linea Ross

3 - Linea Coob

En relacion a los pollos de engorde las lineas genéticas mds utilizadas en Costa Rica son la Cobb y la Ross, los cuales
presentan alta eficiencia alimenticia, excelentes tasas de crecimiento, alto desempe fio con dietas de bajo costo.

4 - Linea rustica Rhode Island Red

La Rhode Island Red o pollo rustico es una genética de crecimiento lento con variabilidad de colores, extraordinaria
adaptacion a sistemas de produccion en pastoreo, alta rusticidad, resistencia y rendimiento, lo que se reflejaen la calidad y
sabor de su carne.



Agua de bebida
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Alimentacion y suplementacion

Normalmente laalimentacidn de las aves de traspatio consiste de granos de maiz, sorgo, frijol, arroz,

sobrantes de comidacomo la tortillay el pan, desperdicios de frutas, semillasy verduras, algunos
forrajes o hierbas, insectos, lombricesy algunos gusanos



5 - Principales fuentes de proteinas
1. Granos de leguminosas como soya, frijol galdul, mucuna, etc.
2. Insectos, lombrices y gusanos
3. Especies forrajeras como moringa, hojas de leguminosas, morera, ramio, nacedero, poro y madero negro.

4. Desechos de la industria alimentaria

7 - Mani Forrajero



8 - Pasto Kikuyo

9 - Pasto Ratana

10 - Pasto gengibrillo



11 - Morera

14 - Lombrices



15 - Larvas de Mosca
Principalesfuentes de carbohidratos:
1. Maiz
2. cafiade azucar
3. melaza
4. Harinasde yucay platanoverde

5. Puntilladearrozy semolina

F

17 - Maiz



19 - Puntilla de arroz



Tablas de consumo con 20% de sustitucion de concentrados
.

TIPO DE SEMANAS | PESOVIVO(g) | CONSUMO CONSUMO
CONCENTRADO (g/dia) ACUMULADO
(g)
INICIO [20%PC) 1 170 Libre consuma 140
2 350 45 455
3 760 75 980
4 1300 110 1750
DESARROLLO 5 1800 140 2730
(17%PC) 3 2250 160 3850
7 2750 160 4970
ENGORDE 8 3150 160 6090
(15%PC) 9 3450 160 7210
10 3700 160 8330

20 - En esta tabla se muestra la cantidad de alimentos concentrados sin medicar de acuerdo al ciclo de vida del ave.

Se describe la utilizacidn de dos tipos de concentrados artesanales a preparar:



Preparacion de concentrados artesanales

Una en base a frijol

Maiz, sorgoo maicillo30%

Frijol (cualquier tipo, tostadoy molido) 40%
Hojas secas de leguminosas 10%

Fruta de guacimo 10%

Cascaras de huevo secasy molidas 5%
Salcomuny sal mineral 5%

Otra en base a maiz

Maiz o sorgo blanco molido 60%

Hojas secas de leguminosas 10%


https://youtu.be/93UxMjG7ik4

Fruta de guacimo 10%

Cascaras de huevo secasy molidas 5%
Hojas de madero negro5%

Ceniza5%

Salcomuny sal mineral 5%

Elaboracidon de Microorganismos de Montafia sélidos vy liquidos
activados ayudan a la digestion y absorcion de nutrientes para apoyar
un rapido crecimiento y mejor salud intestinal, también repone la
flora bacteriana, la cual compite con patdgenos destructivos y
daninos (ejemplos: coccidio-sis, E. Coliy salmonella).




Control Sanitario
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e Aplicacionde Microrganismos de Montafiaa la camay repastos de los pollos, tres veces por
semana (20%)

e Ayudaenladescomposiciénde lasesesdel polloyenlapoblacién de bacterias benéficas
gue impiden malos oloresy moscas.

e Elvinagre al 10% se puede usar como bactericida.

e Elyodoal 5% esotro desinfectantede amplio espectro que ayuda en el vaciado sanitario de
las granjas.

e Asicomo el desinfectantes de amplio espectro que combaten problemas de enfermedades
viralesenaves.



Bioseguridad
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Uso de antibidticos

naturales




e Ajoycebollamorada
e Limdénmandarino

e Pimientanegra

e Vinagre natural

e Clrcumay jengibre
e Chilespicantes

e Tomilloyorégano

e Epazote

e Sdbila

¢ Microorganismos de montafia

Sistema de pastoreo en pastel de 8 lotes

e Galpdn 300 pollos permanente de 50m2 que incluyen zonas paratransito alimentaciony
descansoyuna zona de cria y recria (6 pollos/m2).

e 8lotesde pastoreode 75 m2 cada uno para una densidad de 4 pollos/m2.

e Rotaciénen pastoreo cada 4 dias, con periodos de descanso de 32 dias para que rebrote el
pasto



Diferencias entre los sistemas convencionales de produccion vrs los
sistemas de pastoreo de pollos

>
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‘ d‘pasto



https://youtu.be/RTTMuO5Gd68

Beneficios de la carne de pollo en pastoreo
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Mayor contenido en dcidos grasos esenciales omega 3, vitamina Ey menos colesterol total que la
carne de pollos convencionales oincluso ecolégicos criados sin acceso diario a pasto fresco.

Los pollos de pastotienen un91% mas de omega 3 y un 33% menos de omega 6 que pollos
convencionales e incluso ecolégicos sin acceso diario a pasto.

69% menos de porcentaje de grasa que los pollo convencionales.

Mejora también el saboryla texturade la carne de pollo.



