DEFENSA DE ALIMENTOS

PLAN DE DEFENSA DE ALIMENTOS:
EQUIPO, IDENTIFIGAGION Y ANALISIS DE
AMENAZAS SEGUN CATEGORIAS DE

EVALUACION.
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Plan de Defensa de Alimentos = g S

Instrumento para prevenir la
contaminacion intencional.

Oportunidad que tiene la
Industria de evaluar sus
INnstalaciones y poner en practica O

la defensa alimentaria.
B0C

Contribuira a que el suministro de
alimentos sea mas seguroy esté
mejor protegido. Ademas,
también protegera la salud
publica, a las personas
colaboradorasy su fuente de
recursos.
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¢ Qué es el Plan de Defensa de
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Alimentos?

e e| robo,

promulguen mas

alimentaria,

e |a necesidad de que se

Instituto
Macional de
Aprendizaje

Un plan de defensa alimentaria
eficaz también, puede reducir:
e e| riesgo de productos no
aptos para el consumo y una
pérdida econdmica,

reglamentos para la defensa

e |a responsabilidad social de

la empresa.
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Etapas del Plan de Defensa de AIimenio

1.Conformar un equipo
de defensa de los
alimentos.

2.ldentificar y evaluar
amenazas.

3.Establecer medidas de
mitigacion.

4. Implementar el plan.

5.Verificar el plan.

Instituto
Macional da
Aprendizaje
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) Morenazae DEFENSA ALIMENTARIA

e El equipo de trabajo ETAPA 1:
serd interdisciplinario. CONFORMAR EL

Una pequefia EQUIPO DE
cantidad de DEFENSA DE
miembros claves ALIMENTARIA.

permanentes.

CARACTERISTICAS

Llamar a personas
expertas en temas
clave segun, sea
necesario.




ldentificar y reconocer
las amenazas.

L levar a cabo
evaluaciones de
vulnerabilidad de los

productos alimenticios
e identificar los pasos
criticos de cada proceso.

Implementar
estrategias de
mitigacion en los pasos
criticos del proceso.

DEFENSA ALIMENTARIA

ETAPA I

CONFORMAR EL
EQUIPO DE DEFENSA
DE ALIMENTARIA.

RESPONSABILIDADES



Instituto
Macional de

e Documentar todas las
actividades.

Preparar un plan de
respuesta e identificar
los contactos de
emergencia.

Determinar las guias
practicas para gestionar
el plan, tales como la
prueba de los
procedimientos del plan
y sy reevaluacion del
plan.

DEFENSA ALIMENTARIA

ETAPA I:

CONFORMAR EL
EQUIPO DE DEFENSA
DE ALIMENTARIA.

RESPONSABILIDADES
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e Administra el equipoy
personas.
Las responsabilidades
adicionales, deberian

ser no operativas.

Capacitacion en

Defensa Alimentaria.

Permanece al dia con
las tendenciasy
medidas de seguridad
de la industria.

DEFENSA ALIMENTARIA

lidera la seleccion de las | =1FA 2 A0 1

CONFORMAR EL
EQUIPO DE DEFENSA
DE ALIMENTARIA.

PERSONA
COORDINADORA
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ETAPA 2:
IDENTIFICAR Y
EVALUAR

AMENAZAS.

Instituto
Macional de

R Aprendizaje

Existe un numero de grupos o
tipos de personas que podrian
considerar la contaminacion
Intencional de los alimentos,
como una forma de promover
SU causa. Estos grupos
iIncluyen:

e Terroristas.

e Activistas.

e Personas colaboradoras
enojadas.

e Personas socialmente
danadas.

e Visitantes.
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Macional de

R Aprendizaje

DEFENSA DE ALIMENTOS

Estas personas pueden entrar

a las instalaciones de nuestro
ETAPA 2: trabajo de distintas maneras:

IDENTIFICAR Y e ser contratadas como
EVALUAR personal nuevo o temporal;

e haciéndose pasar por una
persona proveedora o
contratista o entrar a la
planta cuando no hay
nadie.

AMENAZAS.




DEFENSA DE ALIMENTOS

ETAPA 2:
IDENTIFICAR Y
EVALUAR

AMENAZAS.

Instituto
Macional de

R Aprendizaje

Evaluacion de amenazas:

"Una evaluacion de riesgos
destinada a examinar los
procesos de un
establecimiento, en busca de
posibles problemas de
seguridad fisica del producto
y defensa alimentaria”

BRC

Proceso de identificacion vy
priorizacion de los puntos
débiles en una operacion
alimentaria.
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ETAPA 2:

IDENTIFICAR Y
EVALUAR

AMENAZAS.

Instituto
Macional de

preyt— Aprendizaje
Al realizar la evaluacidon de
amenazas debe considerar las
potenciales vulnerabilidades
tanto, internas como, externas
y debe cubrir como minimo
las siguientes area de
seguridad:

e Externa.

e Fisica.

e SumMinistrosy productos

entrantes.

e Informacion.

e Mantenimiento.

e Personal.

e Transporte
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SEGURIDAD
EXTERNA

Instituto
Macional de

R Aprendizaje
Acceso y control de los limites
de la planta controlados.

Control de tanques de
almacenamiento.

lluminacion adecuada.

Presencia de dispositivos para
detectar entradas forzosas.

Estacionamiento en areas
destinadas para tal fin.

Inspeccion de los vehiculos,
paguetes que entran y salen
de la planta.

Elaborado por Cayen Tso Zapata
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DEFENSA DE ALIMENTOS

e SuMinistros de empresas
proveedoras aprobadas.
e Fechas horarios de
SEGURIDAD §
PRUDUCTUS entrega establecidos.
e Supervision de cargas y
ENTRANTES

descargas.
e Control de acceso del
personal que realiza las

entregas de [o]S
productos.

e INnspeccidn de materiales
de empaque Y

suministros.
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. Instituto
= O/ Nacional de
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Acceso y control al personal,
a los agentes quimicos.

Tanques de
almacenamiento e
INnstalaciones controladas.

Control e inventario de
productos faltantes o
excedentes.

Acceso restringido a areas
de almacenamiento.

Elaborado por Cayen Tso Zapata
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SEGURIDAD EN
PROCESO

Instituto

Nacional de
R Aprendizaje

Acceso restringido a
operaciones sensibles.
Inspeccidon de materias
primas Yy empagues
antes de su uso.
Mantener registros para
facilitar la trazabilidad y

recuperacion del
mercado.

Capacitacion del
personal, para identificar
anormalidades del
proceso.

Elaborado por Cayen Tso Zapata
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e Empresas de transporte
aprobadas.

de
izaje
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SEGURIDAD DEL
TRANSPURTE e Monitoreo del proceso de

carga.

e Evaluacion de la integridad
del contenedor y producto.

e Verificar la ubicacion de la
carga.

e Sellosy cerraduras de los
vehiculos verificadas.




Instituto
Macional de

R Aprendizaje
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e Area de mantenimiento de

SEG“RIDAD EN acceso restringido.
MANTENIMIENTO

e Los solventes, lubricantesy
productos quimicos
utilizados en el
mantenimiento, debe
permanecer con acceso
restringido.
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Macional de

R Aprendizaje

Acceso seguro a equipos
iINnformaticos.

Politicas de contrasenas.

Proteccion de la
INnformacion.

Seguridad del sitio.

Soporte de informacion.

Elaborado por Cayen Tso Zapata
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e Chequeos de antecedentes
del personal, antes de su

SEGURIDAD DEL  [JRaaassty
PERSUNAL ¢ Cumplimiento de normas

de seguridad de la empresa,
por parte del personal.

e Sistema de identificacion de
las personas colaboradoras.

e Seguimiento a las entradasy
salidas del personal.

e Restriccidon de articulos
personales, a areas
desighadas.
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SEGURIDAD DEL
PERSONAL

Instituto
Macional de

Ly bl P el A.Pr"!l'ldila]l

Estar alerta a conductas
INnusuales o sospechosas.
Restriccion de forma
INMediata a personas
colaboradoras, qgue han sido
despedidas.

Registro de visitantes.
Verificar y confirmar
iInformacion de contratistas,
transportistas, personas que
entregan.
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ELABORADO POR EL NUGLED INDUSTIA
ALIMENTARIA




