
 

 

Guía Autoaprendizaje:  Aplicación del Esquema FSSC 22000, para Sistemas de 
Inocuidad Alimentaria 

 

SOBRE DERECHOS DE AUTOR DE IMÁGENES Y REFERENCIAS 

 

 Todas las imágenes que contienen los recursos didácticos, fueron 

tomadas de sitios gratuitos donde no existe derechos de autor, y son 

usadas con fines didácticos.   

 Algunas imágenes fueron tomadas al personal del INA con la 

aprobación debida de cada persona, para fines didácticos. 

 A continuación, se muestran las referencias bibliográficas de todos los 

materiales: 
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