
     

 

 

 

 Guía  
 

Limpieza y desinfección para servicios de alimentación 
 
Al ingresar al contenido del recurso digital ‘Principios generales para la limpieza 
y desinfección’, usted tendrá a disposición información sobre:  
 

Contenidos:  
 

• Principios generales de limpieza y desinfección  

• Requerimientos de personal manipulador de alimentos  

• Filtro sanitario  

• Contaminación cruzada 

• Conceptos relacionados con limpieza y desinfección 

• Productos químicos, equipos e implementos requeridos para la limpieza y 

desinfección 


